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TURSU KAVURMASI

500 gram taze fasulye tursusu
2 adet sogan

3 yemek kasigi zeytinyagi

2 yemek kasigi tereyagi

2 dig sarimsak

1 cay kasigi pul biber

1 cay kasigi tuz

Bir kabin icerisinde suyla bekletip fazla tuzundan arindirdiginiz fasulye tursularini stiziin ve verev bir sekilde iri iri
dograyin. Soganlari ince ince yarim halka seklinde dograyin ve derince bir tavada isitti§iniz zeytinyagdi ve
tereyaginda, soganlar pembelesene dek glizelce kavurun. Pul biberi ekleyin ve birkag kez karstirdiktan sonra
dogradiginiz fasulyeleri ilave edip kavurmaya devam edin. Sarimsaklari bir havanda ezin ve (stline ekleyin.
Birkac dakika daha kavurduktan sonra gerekiyorsa tuz da ekleyin ve altini kapatin.
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