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TURSU KAVURMASI

1 kg taze fasulye tursusu

2 adet iri boy kuru sogan

4-5 dis sanimsak

3 yemek kasigi zeytinyadi

Oncelikle tursularin fazla tuzunu aimak 1 saat kadar suda bekletelim. O sirada kuru soganlari yemeklik
dograyalim. Sarmisaklari da iri iri kiyalim. Tiizunu veren tursulari iyice sikip, bir tabaga alalim. Genis bir tavada
soganlar ve sarmisaklari zeytinyaginda pembelestirelim.

Tursulari da katip, karistirarak orta ateste kavuralim.

Not: Fasulye tursusu haglanarak hazirlandidi igin kavurma siresi 15 dakika yeterlidir. Ayrica tursu kurulurken
icine tuz ve kirmizi sivri biber de katildidi icin kendi acisi ve tuzu yeterli olacaktir.
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