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TURSU CORBASI

5 bardak turgu suyu

10 tane ince kiyllmis aci biber tursusu
1 yemek kasigi yag

1 tath kasidi tuz

2 yemek kasigi misir unu

1 tane orta boy sodan

Tenceremize yagimi koyuyoruz. Soganimizi kavuruyoruz tursu suyunu ilave ediyoruz. Ardindan ince kiyilmis aci
biber tursumuzu ve tuzumuzu ilave ediyoruz. Kaynayana kadar bekliyoruz .Kaynadiktan 5 dk sonra misir
unumuzu ilave ediyoruz 5 dk daha kaynadiktan sonra servisimize hazir.

Not: Aci biber tursusu olmasi ¢corbamiza acilik verecektir fakat bu tat hastaliklara birebir savascidir. Misir
unumuzu az az ilave etmeliyiz birden ilave edersek veya unu eklerken karistirmazsak ¢orbanin iginde
topaklanma olabilir.
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