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TURSU ASI (GIRESUN)

Fasulye turgusu

2 adet kuru sogan
Misir ekmegi
Siviyag

Fasulye tursusunu tuzundan arindirmak icin birkag saat suyun i¢inde bekletin.

Ardindan soganlari ince ince dograyin.

Sudan ¢ikarip stizdiiginiiz fasulyeleri de birkag pargaya bolin.

Derin bir tavada isittiginiz yagin i¢cinde soganlari kavurun.

Kavrulan soganlarin Uzerine fasulyeleri de ekleyip kavurmaya devam edin.

Ardindan fasulye tursusu kavurmasina kiguk ki¢ik dogradiginiz misir ufaladiginiz misir ununu da ilave edin.
Karigima birkag¢ kagik su ekleyip pisirin.
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