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TURSU ASI (AHLAT - BITLIS)

Ahlat Kaymakamlig

Kaynamis suyun igine; dévme, nohut, kuru fasulye, yesil fasulye konarak tandirin igine birakilir (artik didikli
tencerede pigiriliyor); ayri bir kapta silor (yaban erigi) kaynatilir, kaynatildiktan sonra iyice ezilerek gekirdekleri
ayiklanir. lyice ezilen silor tandirda yavas yavas pisen tursu asinin i¢ine ilave edilerek servis yapilir. Bu yemek
genellikle aksam yemeklerinde yenir.
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