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TURPLU TAVUKLU SANDVIC

3 adet turp

3 adet lavag ekmegi

1 adet kirmizi sogan

2 parga tavuk gégus eti
50 gram margarin

1 yemek kasigi mayonez
1 yemek kasigi yogurt
3 dal maydanoz

3 dal nane

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Tavuk gdgus etlerini ince dilimleyin ve tavada margarinin yarisini kullanarak kizartin. Turplari ve kirmizi sogani
ince dograyin. Maydanoz ve taze naneyi ¢ok ince kiyip margarinin kalanini eritip, yogurt ve mayonez ile
karistinin. Lavaglarin her birine mayonezli sostan surtin. Tavuk, turp ve kirmizi soganlar paylastirin. Tuz ve taze
cekilmig karabiber serpip sarin ve servis yapin.
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