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TURP YAPRAKLI KREP (HOLLANDA)

2 adet yumurta

2 su bardagi sit

2 su bardagi un

2 yemek kasigi margarin
yeterince Tuz

1 adet sogan

250 gr turp otu yapragi
60 gr Hollanda peyniri rendesi
2 yemek kasigi un

60 gr margarin

1,5 bardak sit

Turp otu yapragini yikayip dograyalim. Sodani yemeklik dograyip sana yagda kavuralim. Ardindan dogradigimiz
turp otlarini ekleyelim. Otlar suyunu salip cekene kadar pigirelim. turp otlari pigince tuzunu ve karabiberini
ekleyip ocagi kapatalim.

turp otu kavrulurken krepleri daha énce anlattigimiz sekilde hazirlayalip pisirelim.

Kreplerin ortasina otlu harg, tizerine de Hollanda peyniri rendesi koyalim. Kreplerimizi ister bohca seklinde ister
rulo olarak saralim ve yagl kagit serilmis tepsiye dizelim )

Uzerine besamel sosumuzu hazirlayip dékelim ve hollanda peyniri rendesi ile firinlayalim. Uzeri hafif kizaracak
kadar pisirelim.
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