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TURP SALATASI

Beyaz ve kara bayir turplari, temizce yikandiktan sonra, Gzerlerindeki kabuklarini da soyup rendelemelidir.
Bazilari, rendelenmis turplara el sirmeyip, oldugu gibi tabada koyarlar. Sonra, sofraya géturirken; tuz, yagd ve
sirkesini lave ederler.

Misafir sofralarinda, rendelenmis turplari, kendi yesil filizleriyle ve yesil zeytin garnitlrleriyle sislerler.

Not: Turplarin cinsleri :

1 Kirmizi turp

2 Beyaz bayir turpu

3 Kara bayir turpu

4 Frenk turpu

Bu turplar, bazi kimseler tarafindan ekmekle elma gibi yenirse de, kirmizi turptan baskasinin, salata halinde
yenilmesi daha uygun ve lezzetlidir.
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