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TURP SALATASI

irice bir beyaz turpun kabugunu soyun ve yikayin. Once yuvarlak dilimler halinde kesin, sonra da bu dilimleri
incecik baston bi¢iminde dograyin. Dogranmisg turplari, i¢ine bir limon sikilmis suya atin. Yenilecegine yakin
turplari limonlu sudan ¢ikartin, porselen bir kdseye koyun. Alti kasik zeytinyadi, 1 limonun suyu, dért goy kasigi
tuz ve biraz da karabiberi ¢atalla iyice ¢irpin. Tuzun iyice erimesi icin bir-iki dakika bekledikten sonra gene
¢irpin ve turplarin Gzerine dolastirarak doktikten sonra salatayi servis yapin.

ML® Tahinli Turp Salatasi icin tiklayin
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