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TURP KAVURMASI (CANKIRI)

Cankiri Meslek Yiksek Okulu

1 kg kara turp

2 adet yumurta

Kiglik kiymadan (2 yumurta blydklaginde)
200 gr kadar tereyagi

Turp iyice yikanip soyulur.

Rendenin iri gézlinden rendelenir.

Kaynar tuzlu suda haglanir.

Uzerine soduk suyu ilave edilerek stizgec¢ten stzilGr.

Daha sonra tereyagina 2 yumurta kirilir.

Kiyma ilave edilir.

Suzulen ve iyice sikilmiG turp bu karGima eklenerek iyice karigtirilir.
Inmesine yakin kirmizi ve karabiber ilave edilir.

Not: Yéremizde "turp kavurmasini senede bir kez olsun yiyeceksin veya turp tarlasindan gegeceksin!" diye
sOylenir.
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