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TURP FILIZI SALATASI (CIN)

2 corba kasi§i sirke (tercihen piring sirkesi)

1 dis sarimisak (ince kiyillmig)

bir tutam zencefil

1/2 tath kasigi susam yagi (ya da tahin)

1 corba kasig aygicek yagi

1 iri salatalik

1 klicUk taze havug (kazinip, ince seritler halinde dogranmig)
1/4 kU¢Uk kabak (kazinip, ince seritler halinde dogranmis)

4 corba kasigi turp filizi

Sirke, sarimsak, zencefil, susdmyag (ya da tahin) ve aygicek yagdini bir salata kasesinde karistirip, bir kenara
birakin.

Kanall bigakla salataliklarin Gstiinde uzunlamasina 4 oluk agip, salataliyi uzunlamasina 2'ye keserek, her iki
parcayi da ince dilimleyin.

Salatalik dilimleri, havug seritleri, kabak seritleri ve turp filizlerini kAsede hazirlamis oldugunuz sosun igine
koyup, iyice karistirin. Késeyi buzdolabina kaldirip, 3 saat kadar soguttuktan sonra servis yapin.
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