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TURNA YEMISLI TATLI

https://www.sabah.com.tr

1 su barda@i kurutulmus turna yemisi (dogranmig)
2 su bardagi sut,

2 su bardagi un

2 corba kagsiJi nisasta

1 su bardagi toz seker,

125 gram tereyagi

1 su barda@i hindistancevizi

Sislemek icin:

Turna yemisi

Karanfil

Sht, un, nisasta ve toz sekeri tencereye alip, koyu kivam alana dek karigtirarak pisirin. Tereyag ilave edip bir
tasim daha pigirin. Ocaktan alip yarim su bardagdi hindistancevizi ilave ederek sogumaya birakin. Elinizi islatip
karisimdan mandalina biyUkliginde parcalar koparin. Bagparmaginizla igini oyup, yarim tath kasigi turna
yemisi yerlestirin. Kalp sekli verip, tGzerlerini turna yemisi ve tane karanfille sisleyin. Soguk olarak servis yapin.
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