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TURNA HAVYARI

Kullanilacak malzeme:

125 gram turna bal@ yumurtasi,
yeteri kadar zeytinyadi ve limon suyu,
1 kornison veya 1 kasik kapari,

Yapimi: Genellikle Japon hayvan diye anilan turna baliginin yumurtasini porselen bir blyUk k&dseye koymali. Bir
¢atalla bu yumurtalari ¢irparken azar azar zeytinyagi ve limon suyu katmali. Balik yumurtalari damla damla
katilacak limon suyuyla zeytinyagini yiyerek beyaz bir k6pik durumuna gelinceye kadar ¢irpmaya ara
verilmemelidir. Havyar kivamini bulunca bunu servis kayik tabagina bosaltmali. Tabagdin ¢evresini de kornison
dilimleriyle veya sirkeye yatiriimig kaparilerle stsleyip servis yapmali.

© lezzetler.com tarif no:12519 » adi: TURNA HAVYARI « génderen:DARI « indirme tarihi:05.04.2025 - 10:58


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/turna-havyari-vt9370
http://www.tcpdf.org

