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TURLULU MAKARNA

2 yemek kasigi margarin

1 paket YuksUk Makarna

1 adet sogan

2 dis sarmisak

1 adet patlican

1 adet havug

1 adet kereviz

1 cay bardadi haslanmig bezelye
1 corba kasigi kiyilmis feslegen
3 corba kasigi domates piresi
Tuz

Yiksuk Makarnayi 1 ¢orba kasigi tuz ilave edilmis 5 litre kaynar suda istenilen dirilige gére 9-11 dakika haslayip
sUizin. Patlicani alacall soyup zar seklinde dograyin. Aciligini gidermek ve kararmasini énlemek icin tuzlu suda
bekletin. Havucu soyup ayni sekilde dograyin. Kerevizi temizleyip zar seklinde dograyin ve limonlu suda 15
dakika bekletin. Sodan ve sarimsaklari soyup kiyin. Sana yagdini tencerede isitip sogan ve sarimsag!
pembelestirin. 3 gorba kasidi suyla inceltiimis domates piresini ekleyin. 1-2 dakika daha kavurun. Kalan
sebzeleri de ilave edip sebzeler yumusayincaya kadar pisirin. Ocaktan alip tuz ve kiyllmig feslegenle tatlandirin.
Hazirladiginiz sebzeli karigim ile Yiksuk Makarnayi harmanlayin.

Fotograf "AyGolgesi" tarafindan génderildi. 20.01.2015
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