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TURLULU ISKEMBE (DUDUKLU)

1 kg dana iskembesi

2 adet kuru sogan

2 adet sivri biber

15-20 adet taze fasulye
1 adet orta boy patates
1 adet patlican

1 adet kabak

2 adet domates

1 cay bardagi siviyag
Yarim ¢orba kasigi salca
1 tath kasidi tuz

Temizlenmig iskembe dogranir, Gzerine su konur. Didlklide 45 dakika haslanir. Bu arada ince kiyilmig sogan
yagda pembelestirilir. Uzerine 5'er dakika arayla ve sirayla dogranmis biber, fasulye, patates, kabak ve patlican
eklenir. Sonra rende domates, salca ve tuz katilir. En son haglanmis iskembe ve 1¢ay bardadi sicak su eklenir.
Kapakli olarak 15 dakika pigirilir.
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