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TURLU TURSUSU

1 kilo kdy biberi

4 adet yesil domates

1 adet patlican

1 adet havug

1 adet kapya biber

5-6 yaprak beyaz lahana
7-8 adet tursuluk salatalik
1 avug nohut

1 bas sarimsak (ayiklanmig)
2 dal kereviz

1 kilo su

2-3 adet limon tuzu

1 ¢ay bardag tursuluk tuz
1 cay bardadi GzOm sirkesi
1 salkim yesil Gzim

1 yemek kasigi toz seker

2 kiloluk kavonoza, nohutu, biberleri yikayip delip i¢ine bir kat koyun. Bir kat dérde bdllp deldigimiz domatesleri
koyun. Sonra Uizim tanelerini, sarimsak tanelerini serpin. Patlicanin kabugunu tamamen soyun, dilim dograyip
aralara serpin. Dogranmis kereviz saplarini halka dogranmis havuglari da serpin. Salataliklari da bigakla delerek
koyun. Tursu suyu malzemelerini derin bir kapta eriterek kavanozun tGzerine dokin. Kereviz yapraklari ile értiin
kapagini sikica kapatin. Bir posete koyup serin ve karanlik yerde bir ay bekletin.
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