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TURLU PILAKISI

Enginar, bakla, bezelye ici, fasulye ve semizotunun kdrpelerini ele alarak bunlari ayri ayri yumusayincaya dek
haslayiniz.

Sogani incecik ve halka halka dograyiniz. Bir tavaya zeytinyadi koyarak i¢ine soganlari atm ve pembe bir hal
alana kadar kavurunuz, Ustiine de dereotu dékerek karigtiriniz. Ele bir tepsi alarak bu tepsinin altina kavrulmus
soganin yarisini yayin, izerine haglanmig sebzeleri birbirine karigtirarak karigik bir halde diizglnce yerlestiriniz.
Tepsinin daha Ustine de soganm kalan yarisini dékerek yayiniz. Ustline tuz ve biber ekiniz, adi su ve domates
suyu ilave ediniz. Sonra atese koyarak ilik gibi pistikten sonra sofraya aliniz.
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