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TURLU GUVEC

250 gr kuzu kugbasi

2 patlican

1 havug

2 kabak

2 patates

4 sivribiber

2 domates

2 sogan

1.5 ¢orba kasigi margarin
1 kahve fincani sicak su
Tuz

Karabiber

Patlicanlar alacall soyup kip seklinde dograyin, acisini gikarmak igin Uzerine tuz serpip bekletin. Kabak ve
havuclari temizleyip kiip kiip dograyin. Soganlari soyup halka halka dilimleyin. Sivriberleri 1 parmak kalinhginda
dograyin. Domateslerin kabuklarini soyup ince ince dilimleyin. Patatesleri soyup kip seklinde dograyin.

Gulveg¢ kabinin dibine etleri ddseyin. Sirasiyla havug, kabak, patlican, sivribiber, patates, sogan ve domatesleri
yerlestirin. Sicak su, tuz ve karabiber serpin. Margarini minik minik dogra sebzelerin Uzerine serpistirin.
Guvecin Uzerini aliminyum ile kapatip dnceden isitiimig 180 dereceye ayarli firinda 30 dakika pisirin. Sicak
olarak servis yapin.

Not: Her evde glive¢ kabi bulunmayabilir. Bu durumda firina dayanikli cam kalip kullanabilirsiniz.
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