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TURLU (ETSIZ)

2 patates

2 patlican

2 kabak

1 sogan

1 yemek kasigi salca
1/2 cay bardagi siviyag
2-3 dis sarimsak

Pul biber,

kekik

400 gr yogurt

tuz ve karabiber

Sogani yemeklik dodrayip, siviyagda kavuruyoruz. Sonra sirasiyla rendeledigimiz patatesleri, kabuklan
tamamen soyulup, kii¢Uk kipler halinde dogradigimiz patlicanlari ve kabaklari ekliyoruz. 1 gorba kasigi su ilave
edip tencerenin kapagini kapatiyoruz. Kaynamaya baglayinca altini kisip suyunu ¢ekene kadar pisiriyoruz. En
son tuz ve baharatlar ekliyoruz. Yaklagik 20-25 dk. da pisiyor. Daha sonra lizerine sarimsakli yogurt dékup,
soslayip (salga ile yagdi kavuruyoruz), sicak servis yapiyoruz.
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