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TURLU CORBASI

Kullanilacak malzeme (4 kisilik): 1 su bardagi piring, 2 kdk taze sodan, 50 gr margarin, 200 gr taze i¢ barbunya
fasulyesi, 50 gr i¢ bezelye, 150 gr 1spanak, 3 kdrpe havug, 1 sap kereviz, 1 blyilk sakiz kabagi, domates, 2 iri
patates, 75 gr ¢ali fasulyesi, 1 kiiglk bas sodan, 5 yaprak feslegen, 1 kahve fincani kiyllmig maydanoz, 2 it et
suyu, 1 ¢orba kasidi zeytinyag, yeteri kadar tuz ve karabiber.

Yapilisi: Havug ile kabagdin Ustl kazinir, kabudu soyulmus patatesle birlikte yikadiktan sonra hepsi birlikte tavla
zari iriliginde parcalar nalinde dogranir. Taze sodanin kdk-10 kismini kestikten sonra sert kabuklari atilir, iyice
yikanmig ispanak ve sap kerevizle birlikte ince ince dogranir. Cali fasulyesi iki ucu kesilip kil¢idi alindiktan sonra
kicUk kiuguk dogranir. Domatesler kabuklari soyulup gekirdekleri ¢ikarildiktan sonra kiicUk ki¢uk dogranir. Bir
tencereye rendelenmis sogdan, ince ince dogranmis feslegen ve maydanoz konur. Zeytinyadiyla margarin de
eklendikten sonra tencere orta atese konur. Tahta bir kagikla karistirarak sodanlar pembele-sinceye kadar
kavrulur. Sonra kiiguk pargalara dogranmis havug, kabak, patates, taze sogan, 1spanak, kereviz, domates, cali
fasulyesi, i¢c barbunya, i¢ bezelye, piring eklenir. Bunlar tuzlayip biberleyerek bir siire daha karigtirarak kavrulur.
Sonra sicak et suyu dokulerek ¢orba hafif ateste iyice pisirilir. Gorba pisince servis kasesine bosaltilir ve sicak
sicak servis yapllir. Bu ¢corbaya bir kahve fincani kadar rendelenmis peynir de eklenebilir.
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