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TURKMEN PILAVI

4 corba kagigI margarin

500 gr. kuzu kugbasi

3 su bardag! piring

5 su bardagi su

1 adet kuru sogan

5 adet havug

10 dis sarimsak

1 cay kasigi kirmizi toz biber
1 cay kasigi Tuz

1 cay kasigi karabiber

Kuzu etini tencerede suyunu birakip ¢ekene kadar kavurun. Kiip dogranmis sogan ve sarimsaklari sivi yagla
beraber ekleyerek kavurun. Kibrit ¢épl seklinde dogranmig havuglari etin Gzerine yerlestirin. Yikanmig pirinci en
Uste yerlestirin. Su ve margarini ekleyerek, suyunu gekene kadar orta ateste, daha sonra ¢ok kisik ateste
karistirmadan pisirin. Servis yaparken, biyik bir servis tabagina ters gevirerek yerlestirin

Fotograf "torun hanim" tarafindan génderildi. 10.07.2014
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