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TURKMEN PILAVI

3 su bardag! piring

500 gram kuzu kugbasgi
1 adet kuru sogan

5 adet havug

10 dis sarimsak

4 yemek kasigi tereyagi
4 yeme kagsigi sivi yag
5 su bardagi su

Tuz

Karabiber

Kirmizi toz biber

Soganlar ve sarimsaklari yemeklik dograyin.

Havuglari kibrit ¢dpl kalinliginda dograyin ya da rendenin en kalin yeriyle rendeleyin.
Kuzu etini pilav tenceresine alin ve suyunu salip gekene kadar kavurun.

Uzerine sivi yagl, sogan ve sarimsaklari ekleyip kavurmaya devam edin.

Etlerin Gzerine havuglari, onun Uzerine de pirinci yayin.

Sicak suyu, tuzu, baharatlari ve tereyadini da ekleyip karistirmadan kapagini kapatin.
Gok kisik ateste piringler suyunu gekene kadar pisirin.

BuyUk bir diiz tabagda ters cevirerek servis edin.
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