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TURKMEN KULCESI

Ttrkmeneli TV

Malzemeler :

8 bardak un

2 bardak sivi yagd (normalde margarin kullaniliyor ama siivi yag hem sagliklo oldudu i¢in hemde hamur
margarinle olunca sert oluyor)

Seker

Ceviz

Gok az tuz ve maya.

Hazirlanisi:

Hamuru eliniz yaga bulayarak yogurun, hamuru mayalamaya biraktiktan sonra cevizleri makinayla hafifce
cektikten sonra sekerle karigtirin. Ic malzemleri hazirlayana kadar hamur mayalanir. Hamuru alip ufak pargalar
koparip ceviz blyukluginde yuvarlayip bir tarafa dizin. Sonra teker terker alip avucunuzun i¢inde havuz sekili
verip icine sekerli cevizi koyup kenarlarini sagdan sola kivirip tepsiye dizip uzerine yumurta sirdp pigirin.

© lezzetler.com tarif n0:39172 « adi: Tirkmen Kiilgesi » génderen:Ulviye Tirkmen « indirme tarihi:21.05.2024 - 18:00


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/turkmen-kulcesi-vt29133
http://www.tcpdf.org

