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TURKMEN CORBASI

1 kg. stizme yogdurt
1 ¢corba kasigi un

2 su bardagi yarma
1 cay bardagi nohut
1 cay bardagdi yesil mercimek
1 adet yumurta
pulbiber

nane

salca

tuz

istenirse yag

Yogurda 1 tath kasidi nane, 1 yemek kasidi un ve yumurta, koyun, iyice ¢irpin. Diger tarfatan sirasiyla nohut,
mercimek ve yarmayi haglayin. yogurda su koyarak ayran kivamina getirin. Ocagda yerlestirin 15 dakika
kaynatin. (Pisirmeden 6nce nohutlu karisimi ekleyin) Corba sicakken kesilmesin diye i¢i su dolu kaba tencere ile
oturtun, bu esnada karistirin. Diger taraftan bir tavada yag, nane, salgayi kizdirin, ¢orbanin tzerine gezdirin.
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