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TURKIYE PEYNIRLERINE SAHIP CIKIYOR!

Anadolujet Magazin

Birgok medeniyetin gelip gectigi Anadolu ve Trakya[?lda her kiltlir kendi peynirini yapti. Tadi, kokusu, sit(,
yapimi farkl onlarca peynir geleneksel olarak hala dretiliyor. Kesin bir rakam bilinmemekle birlikte farkl
kaynaklardan alinan bilgilere gore; Tiirkiye[?lde 180 kadar peynir gesidi var.

Son yillarda kasaba ve kdyler peynirlerine sahip ¢cikmaya basladilar. Simdilerde eskisi gibi [?beyaz
peynir?],[Akasar peyniri[? gibi kisa, basit tanimlamalar yeterli olmuyor. Artik [2JEdirne beyaz peyniri[?], [2IKars
kasar peyniri[?] gibi yoreyi de belirtmek gerekiyor.

Ustelik yére halki, peynirinin formulini korumak, gelecek nesiller igin saklamak ve ge¢gmis nesillerden alistigi bu
lezzeti slirdlrmek istiyor. Bagka bir deyisle [Zlpeynirine sahip gikiyor[?.

Tirk Patent Enstitist[?lne simdiye kadar dort sehrimizden basvurup sertifika alan ve [?le[?] harfiyle baglayan bes
farkl peynir ¢esidi var. Bunlardan Erzincan (tulum peyniri) ve Ezine mense isareti, Edirne (beyaz peyniri) ve
Erzurum (kGflG ve civil peynir) mahreg isareti aldilar.

Peynirine sahip ¢ikan yerlerin sayisi gittikge cogaliyor. Halen Tiirk Patent Enstitlisti[ZInde bekleyen 12 bagvuru
arasinda, oldukca bilinen Van otlu peyniri, lzmir tulum peyniri var. Bir de Yozgat ¢canak peyniri ya da Kabatas
kdy peyniri gibi adini ilk defa duyduklarimiz[?]

Menseli Ezine Peyniri

Tirk Patent Enstitlisti[?lnden mense (veya mahreg) sertifikasi almig peynirlerin hangi bélgenin, hangi hayvaninin
siitiinden ne miktar karigtirilip, nasil yapilacagr agikga belirtiliyor ve Resmi Gazete[?lde yayinlaniyor.

Mesela Tlrk Patent Enstitlisi[?niin 21.08.2000 tarih/30 sayili mense sertifikasina gére Ezine peynirinin yapimi
sOyle:

Kaz Daglan[?ZInin kuzey ve bati kesimlerinde yer alan Ezine, Bayramig, Ayvacik ilgelerinin dogal bitki 6rtiisi ve
su kaynaklari ile beslenen koyun, kegi ve ineklerin sttlerinden faydalaniliyor. Mevsimine gére kegi sitl (en az
ylizde 40), koyun s(itli (ylizde 45-55), inek siti (en fazla ylizde 15) karigtirilarak, Tirk Standartlari 591[7e
uygun, tam yagl olarak imal ediliyor.

S0tu kullanilan hayvanlar da su sekilde:

Kegi: Karakegi

Inek: Holstein

Ulkemizde yiyecek konusunda, [2lsahip ¢ikmal[?] bilincinin artmasi daha kaliteli ve saglikli Grdnlerin soframiza
gelmesi demek oluyor. Cografi igareti belirlenip, sertifika alacak peynir sayisinin her giin artacagina inaniyoruz.
Ureticiler, Ttirk Patent Enstitist[ZIne bagvurup [lmense[? ya da [Zmahreg[? sertifikasi aliyor.

Uretimi, islenmesi ve diger islemlerinin timiyle bu yére, alan veya bélge sinirlari iginde yapilmasi durumunda
menge ad|n| belirtir.

Uretimi, islenmesi ve diger islemlerinden en az birinin belirlenmis yére, alan veya bélge sinirlari iginde yapilmasi,
durumunda [2 [PImahreg isareti[?] gbstergesini belirtir.
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