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TURK USULU PizzA

1 adet blyUk pide

1 su bardag st

4 adet domates

1 corba kasigi salca

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 cay kasigi seker
Kekik, tuz, karabiber

3 adet sivri biber

10 adet zeytin

100 gram kasar peyniri
100 gram sucuk

5 ¢orba kasiJi zeytinyagi
4 yaprak feslegen

Pideyi ortadan ikiye bliin. Iki tane pizza tabani elde ediceksiniz. Uzerine 1 su bardag siiti gezdirip hafifge
islatin. Domatesleri rendeleyip 6 dakika tereyagiyla soteleyerek sos kivamina getirin. Igine 1 ¢orba kasigdi salca
ve 1 cay bardagdi su, seker ve baharatlari da ekleyip 5 dakika daha pisirin. Sogutup pidelerin Gzerine slrlin ve
rendelenmis peynirleri, dogranmis zeytinleri Uzerlerine yerlestirip en son zeytinyadi gezdirin. 200 derecede
Onceden isitilmig firinda 15 dakika pisirin. Firindan ¢ikinca tzerine kiyilmig feslegen yapraklari serpin,
dilimleyerek sicak yiyin.
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