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TURK USULU BROWNI

Birsel Erdem

3 yumurta

12 yemek kasigi toz seker

1 su bardag st

1 su bardagi sivi yag

1 paket toz kakao

100 gr iri gekilmis ceviz

1 paket kabartma tozu

1 avug bitter damla cikolata
2.5 bardak un

Seker, yumurta, sut, yag ve kakaoyu bir kaba bosaltin ve iyice karistirin. Mikser ya da blender kullanmaniza
gerek yok. Bu karisimdan 1,5 su bardagini bir kenera ayirin. Kalan karisima kabartma tozu, ceviz ve ¢ikolatayi
da ekleyin. Daha sonra unu da ekleyin. Kekiniz pismeye hazir. Blyik boy yuvarlak borcamda pigirebilirsiniz.
Daha 6nce 250 derecede isitiimis firnda 20 dakika pigirin. Gikinca kenara ayirdiginiz sosu da Ustine dokin ve
sogumaya birakin.
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