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BOL KOPUKLU TURK KAHVESI

Bol kdpiiklh Turk kahvesi hazirlayabilmek igin kahveye dikkat edilmesi gerekiyor. Nitekim Tirk kahvesinin ince
¢ekilmis olmasi, k6pUkli olmasini saglayabiliyor. Ince ¢ekilmis olan taze kahveden yapilan Turk kahvesi, daha
da kdpUkli olacaktir.

Bol kdpUklU Turk kahvesi hazirlayabilmek igin icerisine eklenen su sicakliyi da 6nemlidir. Nitekim oda
sicakliginda su kullanimi tavsiye ediliyor. Bunun yani sira bol képtkli Tlrk kahvesi hazirlanirken yanmadan,
lezzetli bir sekilde pisirilebilmesi igin cezve secimine de dikkat etmek gerekiyor. Nitekim isiy1 kontrolll ve dogru
bir sekilde yayacak cezve ile TUrk kahvesinin hazirlanmasi, lezzet ve képuk derecesine etki edebilir.
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