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TURK KAHVESI SERBET]

Necip Usta

50 gr. kalin ¢ekilmis kahve
5 bardak kaynar memba suyu

Temiz bir demligin agzina 2 katli temiz bir tilbenti baglayiniz. Kahveyi tllbentten igeri dékintz. Demlidin
kapagini kapatip kahveyi katiyetle kaynatmadan altinda kaynayan ve su bulunan bir demligin Gzerine oturtup 15
dakika demligin Gzerine oturtup 15 dakika demleyiniz. Sonra tulbentle, tllbentteki kahveyi atiniz. Demlikde ki
kahveyi sogutup buzdolabinda saklayiniz. Arzu ettiginiz zaman serbet bardaklarina koyup, eder kahve koyu ise
biraz memba suyu ilave ediniz. Ve her bardada 2 ser adet buz koyarak sekerini ayri olarak servis ediniz.
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