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TURK KAHVESI

Sade: 1 tath kasigi kahve ve 1 fincan su.

Az sekerli: 1 tath kasidi kahve, yarim kesme seker (yarim ¢ay kasigi) ve 1 fincan su.
Orta: 1 tath kasigi kahve, 1 kesme seker (1 cay kasigi) ve 1 fincan su.

Sekerli: 1 tath kasidi kahve, 2 kesme seker (2 ¢ay kasidi) ve 1 fincan su.

TUm malzemeler bir cezvenin icerisine eklenir ve karistirilir.

Ocagin alti kisik ateste ayarlanir.

Cezvede olugan kopukler fincanin igerisine dokdillr ve kahve pigirimeye devam edilir.
Ikinci kez kdpukler olusmaya bagladiginda kahve ilgili fincana bosaltilir.

Bu sayede bol kdpUkll Tirk kahvesi elde edilmis olur.

Not: Cezvenin igerisine koyulan bol kdpUkli Turk kahvesi malzemeleri, ocaga alinmadan 6nce karigtirilir. Ayrica
pisirme esnasinda ¢ok fazla karistirilirsa képukler dagilabilir. ligili dlgulere dikkat edildiginde daha lezzetli ve bol
kdpukld Turk kahvesi yapmak mimkin olabiliyor. Bol képukli Turk kahvesi yapilirken igme suyu kullaniimasi
tavsiye ediliyor. Kisik ateste pisirilmesi dneriliyor. YUksek ateste pisirildiginde tat farki olabilir.
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