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TURK KAHVESI

Asirlik Tariflerle Tark Mutfag

1 tath kasidi Turk kahvesi
2 tatl kagig seker

Cezveye suyu, kahveyi ve sekeri sirasiyla ekleyin. (1 kahve fincani (70 ml) su, suyu kullanacaginiz kahve
fincaniyla 6lgerek cezveye aktarabilirsiniz.)

Kisik ateste kahveyi iyice karigtirin.

Basindan ayriimadan 2-3 dakika kisik ateste pisirmeye devam edin.

Kabaran ilk kdpugl hizla fincana aktarin.

Cezvede kalan kahveyi tekrar ocaga koyup bir tagim daha pisirin ve fincandaki kdptgde ekleyin.

Yaninda su, serbet ve lokumla birlikte servis edebilirsiniz.

Not: Tarif orta sekerli Tlrk kahvesi i¢in yazilmigtir. Seker miktarini artirabilir, tamamen sekersiz sade olarak da
pisirebilirsiniz.
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