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TURK KAHVESI

Oncelikle bir cezve alinir.

Igerisine kisi sayisina gdre birer fincan su eklenir.

Daha sonra istege bagli sade, orta ve sekerli olmasi agisindan ilavesi yapilir.

Karistirilarak kisik ateste yavas yavas kopuk ortaya toplanana kadar beklenir.

Kdplk ortaya toplandiginda isitilan fincanlara kasikla képugu pay edilir bu islem 3 kere tekrar edilir.
Bol kdpUklU olmasi i¢in uygulanan bir ydntemdir.

Cezvede kalan kahve tekrar ocaga konur biraz bekletilir.

Kaynamadan alinarak fincanlara ilave edilir.

Yanina bir bardak su, bir parca lokum ya da ¢ikolata ile servis edilir.

© lezzetler.com tarif no:158514 « adi:Turk Kahvesi » génderen:Somuncu ¢ indirme tarihi:03.05.2024 - 08:22


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/turk-kahvesi-vt2676
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/turk-kahvesi-158514.jpg
http://www.tcpdf.org

