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TURK KAHVESI

Sade Tiirk Kahvesi igin:
1 tath kasidi kahve
1 fincan su

Az Sekerli Tiirk Kahvesi igin:
1 tath kasidi kahve

Yarim cay kasigi seker

1 fincan su

Orta Sekerli Tiirk Kahvesi igin:
1 tath kasidi kahve

1 cay kasigi seker

1 fincan su

Sekerli Tiirk Kahvesi igin:
1 tath kasidi kahve

2 cay kasig! seker

1 fincan su

Tark kahvesi pisirmeye kisi sayisina gore kahveyi cezveye ddkerek basliyoruz. Ardindan kahvemizi nasil
yapacaksak ona gore sekerini ekliyoruz. Yine kisi sayisini unutmadan. Son olarak da kisi sayisina goére su
ekliyoruz, karigtirmadan kisik ateste ocaga aliyoruz. Kahveye dokunmadan képuklenmesini bekliyoruz. Képigu
yogdunlasinca fincan sayisina gore seker kasigi ile kahve Gzerinden aldigimiz képigu fincanlara béllstiriyoruz.
Kahve kaynamaya bagladidi an ocagin altini kapatip képik koydugumuz fincanlara kahveyi pay ediyoruz.
Kahvenin dibi her zaman daha yogun olur. Sert kahve isteyenlere cezvenin sonundakini servis edebilirsiniz.
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