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TÜRK KAHVESİ KREMİ

250 gram krema
150 gram süt
3 yumurtanın sarısı
100 gram toz şeker
1/2 çay bardağı Türk kahvesi

Kremayı çırparak kabarmasını sağlayın. Sütü bir kaba alarak iyice ısıtın. Yumurta sarıları ve tozşekeri bir
karıştırma kabında iyice çırptıktan sonra sıcak sütü yavaş yavaş karışımın içine ilave edip soğumaya bırakın.
Krema, Türk kahvesi ve soğuyan karışımı bir arada karıştırarak fincanlara doldurun. Üzerine kahve serpiştirerek
servis yapın.

Fotoğraf "İsmet Atabay" tarafından gönderildi. 20.08.2020

© lezzetler.com tarif no:50251 • adı:Türk Kahvesi Kremi • gönderen:Yemek Tarifleri • indirme tarihi:10.05.2024 - 14:38

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/turk-kahvesi-kremi-vt38632
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/turk-kahvesi-kremi-50251.jpg
http://www.tcpdf.org

