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TURK KAHVELI SUFLE

2 yumurta

1 su bardag seker

2 corba kasiJi kakao

1 corba kasigi Turk kahvesi
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

2 su bardagi un

Yarim su bardag: st

1 cay bardagi zeytinyad

Sekeri yumurtalarla beraber 5 dakika bir kabin icinde cirpin. Uzerine siitii ekleyip ¢irpmaya devam edin. Kakao
ve Tirk kahvesini zeytinyag ile beraber karistirip, yumurtall karisima ekleyin. Cirpmaya davam edin ve Uizerine
un, kabartma tozu, vanilyay ekleyin. Bu karigimi dibi yaglanmis ve seker serpilmis sufle kaplarina paylagtirin.
Gok doldurmayin ki kabarip tasmasin. 190 derecedeki firinda 20 dakika pigirip ¢ikartin. Isterseniz servis
yaparken sekerli pisirilmis Tark kahvesini 3 ¢orba kagsi§i Uzerine gezdirip pudra sekeri serpin.
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