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TURK KAHVELI PUDING

4 adet yumurta

4 corba kagigi tozseker

4 kahve fincani krema

1 cay kasigi Turk kahvesi
100 gram bitter gikolata
Uzerine:

Tark kahvesi

Yumurtalarin aklarini ve sarilarini ayri kaplara aldiktan sonra sarisina (¢ gorba kasigi tozseker ekleyerek iyice
¢irpin. Akina da bir ¢orba kasigi tozseker ekleyin ve kar halini alincaya dek ¢irpin. Girpilmis yumurta akini ve
sarisini birbirine iyice yedirin. Az ¢irpilmig kremayi, Turk kahvesini, erittiginiz bitter ¢ikolatayl yumurtalara
ekleyerek karistirin. Servis yapacaginiz fincan veya kuplara karisimi alarak buzdolabinin alt rafinda 2 saat
dinlendirin. Gikardiinizda tizerine Tirk kahvesi serpistirin. Dekoratif gubuk gikolata, nane ve portakal kabugu
ile sUsleyin. Yaninda biskdvi ile servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:37980 « adi:Tiirk Kahveli Puding « génderen:KERI « indirme tarihi:01.04.2025 - 20:42


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/turk-kahveli-puding-vt28126
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/turk-kahveli-puding-37980.jpg
http://www.tcpdf.org

