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TURK KAHVELI KURABIYE
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4 corba kasigi tereyagi

1 cay fincani iri kiyllmig bitter cikolata
1 cay bardagdi toz seker

2 su bardagi cekilmis ceviz

1 kahve fincani un

1 cay kasigi kabartma tozu

1 cay kasigi Tirk kahvesi

1 kahve fincani damla cikolata

1 adet yumurta

Tereyagini bir tencereye alip, eritin. icine bitter gikolatayi katip, eriyene kadar karistirin. Ayri bir kapta toz seker,
ceviz, un, kabartma tozu, Tirk kahvesi ve damla ¢ikolatayr harmanlayin. Ortasini ac¢ip, yumurta ve eritilmis
cikolatall karisimi bosaltip, karistirnin. Hazirladiginiz hamuru streg filme sarin ve buzdolabinda 15-20 dakika
bekletin. Ceviz biiytkligiinde pargalar koparip, avucunuzun iginde yuvarlayin ve yayli kagit serilmig firin
tepsisine araliklarla dizin. Onceden isitilmis 180 derece firinda 6-7 dakika pisirin ve tepsiyi firindan alip,
sogumaya birakin. Kurabiyeler soguduktan sonra servis yapin.
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