&
é%?‘? Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TURK KAHVELI KEK

2 su bardagi un

1 cay kasigi karbonat

1.5 su bardagi seker
Yarim ¢ay kasigi tuz
Yarim su bardag@i sivi yag
4 yemek kasigi tereyagi
2 yemek kasigi kakao

3 yemek kasigi Turk kahvesi
1 cay kasigi targin

1 su bardagi su

2 tane yumurta

Yarim su barda@ yogurt
1 cay kasigi vanilya

Firini 180 dereceye ayarliyoruz. Kalibi yaglayip unluyoruz. Unu, karbonati, sekeri ve tuzu karigtirip bekletiyoruz.
Kiguk bir tavada sivi yagi, tereyagini, kakaoyu, TUrk kahvesini, tar¢ini ve bir bardak suyu karistirarak isitiyoruz
ancak kaynatmiyoruz. Bu karigim ile unu hafifce karigtinyoruz. Yumurtalari, yogurdu ve vanilyay! ilave edip iyice
¢irpiyoruz ve kek kalibina aliyoruz. Onceden isitilmig firinda 30-40 dakika pisiriyoruz.
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