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TURK KAHVELI CHEESECAKE

600 gram labne peyniri

3 yumurta

1 paket krema

3 yemek kasigi misir nisastasi
2.5 cay kasig1 Turk kahvesi

1 cay fincani seker

2 paket yulafl biskivi

60 g tereyadi

3 yemek kagsig! toz findik igi
Kahve surubu igin:

1/2 kahve fincani granll kahve
1/4 kahve fincani kakao

1/2 kahve fincani toz seker

1 cay kasigi vanilya 6z0

1 cay kagig! tuzsuz tereyagi
Uzeri igin:

Beyaz cikolata rendesi

BiskUvileri rondodan gegirip erittiginiz tereyagini, toz findidi ve 1 ¢ay kasidi Turk kahvesini ekleyerek karigtirin.
20 cm?lik kelepgeli bir kaliba yagh kagit serip, biskuvi karigsimini iyice bastirarak yayin. Kalibi buzdolabina alip
iyice sogutun.

Bir karistirma kabina labne peynirini, toz sekeri ve kremayi alip ¢irpin. Yumurtalar da tek tek kirarak girpmaya
devam edin.

Nisasta ve Turk kahvesini de ekleyip karistirdiktan sonra buzdolabindan ¢ikardiginiz kaliba dékerek, dnceden
Isitilmig 165 derece firinda 45 dakika kadar pisirin.

Soguyana kadar oda sicaklidinda bekletin. Daha sonra buzdolabina alin ve birkag saat iyice sogumasi igin
bekletin.

Kahve surubu icin gerekli olan malzemeleri bir sos tenceresine alin ve kivam alana kadar karigtirarak pisirip
ocaktan alin. Oda sicakliyinda soguyana kadar bekletin.

Cheesecake?i buzdolabindan ¢ikarin ve lizerine kahve surubunu gezdirin.

Beyaz cikolata rendesiyle susleyin ve dilimleyerek servis yapin.
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