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TURK HASTA CORBASI

1 su barda@i kirmizi mercimek
1 cay bardagi un

1 cay bardagi siviyag

1 ¢corba kasigi kuru nane

10 su bardagi tavuk suyu

1 tath kasidi tuz

Yarim limon

Mercimegi guzelce yikiyoruz, didukllye atiyoruz, Gzerine 4 su bardadi su ekliyoruz. Kapagi kapatarak 15
dakika pisiriyoruz. Bagka bir tencerede unu ve siviyagi bir ka¢ dakika kavuruyoruz. Naneyi ve tuz ekliyoruz.
Biraz karistirdiktan sonra mercimegi suyu ile birlikte katiyoruz. Tavuk suyunu ve limon suyunu da ilave ediyoruz.
Karistirarak bir tasim pisiriyoruz. Sicak servis yapiyoruz.
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