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TURK CORBASI

300 gr tavuk eti

2 biber

1 sogan

1 su barda@ haslanmig misir
2 yemek kasigi margarin

2 cay kasi§i tuz

1 cay kasigi karabiber

1 yemek kasigi nisasta
yeteri kadar su

Sogan yagda kavrulur, biber ince ince dogranir Gzerine eklenir. tavuk ta ayni sekilde ince ince dogranir, Gzerine
eklenir, 2 - 3 dakika kavrulur. Misir atilir, karabiber tuz eklenir. en sin nigasta bir miktar suyla inceltilerek
karisima atilir. Kivama gelene kadar su eklenir. Karistirarark kaynayana kadar pisirilir. Daha sonra kisik ateste 5
dakika daha pisirilir, ocaktan alinir.
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