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TURK BISKUVISI

250 gr. un (8 gorba kasigr)

Yarim paket ki¢ik margarin

125 gr. pudrasekeri (5 gorba kasigi dolusu)
1 corba kasigi yogdurt

Limon kabugu rendesi

1 adet yumurta

Vanilya

1 fincan sit

Unu hamur tahtasina eleyiniz. )
Ortasini acip, yagdi, yumurtayi, sutl, tozsekeri, vanilyayi, yogurdu koyup, hepsini iyice yogurunuz. Ug esit
pargaya ayiriniz.

5-10 dakika dinlendiriniz.

Her pargayi yarim cm. kalinlikta aginiz.

Istediginiz sekildeki kaliplarla kesiniz.

Yaglanmis tepsiye dizip, Uzerini ¢atalla stsleyiniz.

Orta isili firinda hafif pembe renkte pisirip, servis yapiniz.
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