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TURBANLI ELMA

7-8 elma

1,5 su bardagi seker

2 yumurta aki

1 gorba kagidi yesil fistik

Iciigin :

1 corba kasigi ¢ekirdeksiz zim
2 corba kagsigi kiyilmig ceviz ici

1 cay kasigi tarcin

Kiyilmig cevize Gzm, targin ve bir corba kagigi toz seker katip karigtiriniz. Eimalari yikayip gekirdek yatagini
elma oyacagi ile ¢ikartiniz. Kabuklarini soyup 4 su bardagi su ile pisiriniz. Uzerlerine seker serpip 10 dakika
daha pisiriniz. ElImalarin oyuk kismi Uste gelmek Uizere tepsiye dizip i¢lerini ceviz karigimi ile doldurunuz. Geri
kalan surubu kaynatiniz. Surup koyu kivama gelince yumurta aklarini bakir bir tencerede ¢arparak kar haline
getiriniz. Kaynar olarak surubu dékip hizla karistiriniz. Bu karisimi krema torbasina doldurup elmalarin Gizerine
trban seklinde sikiniz. Kiyilmig yesil fistik serpip hafif hararetli firinda sertlesinceye kadar pisiriniz.
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