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TURBANLI ELMA

8 elma

1,5 su bardagi seker

3- 4 yumurta aki

1 avug findik i¢i (dévilmus)

1 kahve kagiJi tar¢in ve yenibahar
1 corba kasigi ¢ekirdeksiz zim
Yarim paket vanilya

1- Elmalar, bGttin iken ortalari (elma oyacadi ile) ¢ikarilir. Soyulup yikanir.

2- Bir bardak si: ve 1,5 bardak seker ile elmalar pisirilir.

3- Surup koyulasinca elmalar sizulerek bir tepsiye alinir.

4- Ortalarina findik, Gzim, targin, yenibahar, vanilya karigimi doldurulur.

5- Yumurta aklari bakir bir tencerede carpilip kar haline getirilir. Kaynar elma surubu dékulip hizla kangtirilir.
6- Bu krema, krema pompasina doldurularak elmalarin tGzerine tirban gibi sikilir. (Kasikla da konabilir.)

7- Hafif hararetli firinda pembe renkte kizartilir.
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