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TUR EKMEGI

1 adet patates

1 adet yas maya

1 kahve fincani zeytinyagi
6 adet kuru biber

1 tath kasidi tuz

1 blyUk su bardagi ilik su
Alabildigi kadar un

Yogdurma kabina yas maya, ¢ig rendelenmis patates ve ilik su konur. Parmak uglariyla krigtirilir. Sonra
dogranmig kuru domates, tuz ve zeytinyagi katilir. Biraz daha karigtirdiktan sonra ele yapismayan kivama
gelene kadar un eklenerek yogrulur. Hamurun Gzeri kapatilir. Yaklasik 1 saat dinlendirilir. SGre sonunda
kabaran hamur alt-Ust ederek havalandirilir. Yaglanmig kek kalibina konur. 20 dakika kadar bu vaziyette
bekletilir. Sonra 180 derece firina strtlir. Ortalama olarak 45-50 kadar pigirilir.
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