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TUNUS USULU YUMURTA

170-225 gr. baharatli soslar, chorizo vb.
1 adet sodan, ince dogranmis

1 adet yesil ve 1 adet kirmizi biber, ¢ekirdekli, ince dogranmis
4-5 yemek kasigi zeytinyagi

5 dis sarimsak

5 adet olgun domates, kabuklu, sulu

6 adet az ¢irpilmis yumurta

1/4 cay kasigi kimyon

Tuz ve karabiber

1/4 'ten 1'e kadar yesil aci biber

2 yemek kasig kignis otu

Servis i¢in gevrek ekmek

Soslari isitilmig tavada kahverengilesene kadar pisirin. Sogan ve biberi yagda yumusayana kadar sote edin.
Sarimsag@i da karistirip, birka¢ dakika daha pisirin ve domatesi ekleyin. Atesi artirarak, sos kivama gelene kadar

yaklasik 8 dakika kadar pisirin.
Yumurtalar kirip kimyon ve diger baharatlari ekleyin. Orta ateste, yumurtalar katilagsana kadar, tahta bir kasikla
karistinin. Karigima kignis otu serpip, taze ekmekle servis yapin.
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