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TUNUS BAKLAVASI

Kullanilacak malzeme: 300 gr badem igi, 1+1/4 su bardagi tozseker, ki¢Uk bir kavanoz stizme bal, 1 limonun
(veya portakalin) beyazi ¢ikariimis kabugu, kirmizi ve yesil serbet boyasi (toz olarak), 1,5 kahve fincani tereyadi,
1 kahve fincani su (s(t de olabilir).

Hamuru icin: 1 kg un, 4 yumurta, 1 ¢corba kasigi tuz, 1 kahve fincani aycigcek yagi.

Yapilisi: Baklavanin yufkalari a¢ilir. 40 cm ¢apinda bir tepsi iyice yaga bulandiktan sonra Gzerine un serpilir.
Fazla gelen un, tepsi ters gevrilerek dokilir. Blyuk bir kapta su kaynatilir. Sonra bu kabin igine bir tencere
oturtulur. Tencereye seker ve bir fincan su (veya stt) konur. Benmari usullyle eritilen seker sicak bir serbet
durumuna gelince, tencere kaynar suyun iginden ¢ikarilir. Serbetin igine rendelenmis limon kabugu (veya
portakal kabugu) ve dévilmis badem ici katilip iyice karigtirilarak koyu bir macun durumuna getirilir. Sonra bu
macun ikiye bolindr, bir bélimine kirmizi, 6bdr bolimine yesil serbet boyasi katilip bunlar macuna yedirilir.
Hazirliklar bittikten sonra tepsiye yan taraflarini da kaplayacak bi¢imde bir tabaka yufka yayilir. Bu yufkanin
Uzerine yesil renkli badem ici karisimindan ince bir tabaka surUllp sonra ince bir tabaka bal yayilir. Balin Gzerine
tepsi buyUkligunde tabaka yufka yaydiktan sonra bu defa kirmizi renkli badem igi karisimindan bir tabaka
sUrdlUr. Bu tabakanin Uzeri de ince bir tabaka balla értiindikten sonra bir kat yufka yayilir. Bdylece yeniden yesil
renkli badem igi karisimindan baglamak Gzere eldeki malzeme tikeninceye kadar ayni islem tekrarlanir. En Uste
bir tabaka yufka daha koyduktan sonra ¢ok keskin bir bicakla tepsideki tath baklava bi¢iminde kesilir, Gzerine
de kalan yag dékulldikten sonra ¢ok kizgin firna srilir. Baklava firinda 50-60 dakika kadar pigirildikten sonra
tepsi finndan ¢ikarilip sogumaya birakilir. Sonra tabaklara bélunlp servis yapilir.
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