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TUNCILIK

1 kg kirmizi biber
1 kg patlican

1 miktar sirke

1 miktar tuz

1 miktar sarimsak
1 miktar aci biber

PATLICAN VE BIBERI YIKADIKTAN SONRA ALUMINYUM FOLYOYA SARIP ONCEDEN ISITILMIS 180
DERECE FIRINA ATIYORUZ. PISTIKTEN SONRA KABUKLARINI SOYUP BIGAK YARDIMIYLA UFAK
UFAK PARCALIYORUZ. DIGER TARAFTA DOMATESLERI RENDELEYIP TAVADA PIiSIiRIYORUZ. PISEN
DOMATES SOSUNU PATLICANLARIN UZERINE DOKUYORUZ. DAHA SONRA ISTEGE GORE SIRKE,
SARIMSAK, ACI BIBER VE TUZ EKLIYORUZ.

Not: YAZIN TRAKYALILARIN FAVORISIDIR. HER SOFRADA OLMAZSA OLMAZDIR.
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