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TUNA USULU BALIK CORBASI

1 kg beyaz etli balik filetosu (5 cm'lik parcalara kesilmig)

7+1/2 su bardagi balik suyu

4 orta boy sogan (ince dogranmis)

1 cay kasigi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

1 corba kasigi kirmizibiber

4 sivri kirmizi biber (dogranmig)

1 orta boy yesil dolmalik biber (¢ekirdekleri temizlenip, ince dilimlenmig)
125 gr (1/2 su bardagi) krema

BuyUk bir tencerede balik suyunu orta ateste kaynatiniz. Atesi iyice kisip, sogan, karabiber ve kirmizibiberi
ekleyip, karistiriniz. Tencerenin kapagini kapatip 1 saat, soganlar yumusayincaya kadar pisiriniz. Tencereyi
atesten alip, balik suyunu baska bir blytk tencereye stizip, slizgegte kalan sebzeleri atiniz.

Slzulmas balik suyuna balik pargalarini, sivri kirmizi biberi ve dolmalik yesil biberi ekleyiniz. Tencereyi orta
atese koyup kaynatiniz. Kaynayinca atesi kisip, arasira tencereyi sallayarak 15-20 dakika, ballk ¢atalla
bakildiginda kolayca pul pul kalkincaya kadar pisiriniz.

Tencereyi atesten alip, gorbayi isitilmig bir servis kasesine bosaltiniz. Kremayi katip, birkag kez karistirdiktan
sonra servis ediniz.
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