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TUNA DALGASI

Keki icin:

4 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi sivi yag

1 su bardag st

2,5 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

Birkag damla limon suyu

Ayrica:

3 yemek kasigi kakao

Y4 su bardagi sit

1/2 kutu dondurulmus vigne

1 avuc damla cikolata

Kremasi icin:

1 paket Bizim Mutfak Vanilyali Puding
1 paket Bizim Mutfak Krem Santi
3 su bardagi st

2 yemek kasigi tereyagi

Uzeri icin:

1 paket Bizim Mutfak Cikolatali Sos
2,5 su bardagi sut

Vanilyali Puding

Krem Santi

Cikolatall Sos

Tuna Dalgasi tarifi i¢in ; kek i¢in yumurta ve sekeri beyazlasana kadar ¢irpin.

Sat, sivi yag ve limon suyunu ilave ettikten sonra elenmis un, vanilya ve kabartma tozunu ekleyerek disik
devirde tekrar ¢irpin.

Elde ettiginiz karisimin yarisini yaglanmig tepsiye dokin. Kalan karigsima kakao ve az miktardaki sitt ekleyerek
karistirin ve sade kek karisiminin Gzerine yayin.

Kekin Gzerine vigneleri ve damla ¢ikolatalari paylastirarak dizin ve énceden isitiimis 180 derece firinda 30-35
dakika pisirin.

Kremasi i¢in bir tencerede sit ve Bizim Mutfak Vanilyali Puding’i karistirarak pisirin. Kaynadiktan sonra ocaktan
alin ve ilk sicadi ¢iktiktan sonra tereyadi ve Bizim Mutfak Krem Santi’yi ilave ederek ¢irpma teliyle cirpin.
Kremayi oda sicakligina gelene kadar ara ara karistirarak sogutun.

Oda sicakhigindaki kekin tzerine kremayi dékun ve buzdolabinda en az 2 saat dinlendirin.

Soguyan tathnin Gzerine paket talimatlarina gére hazirladiginiz Bizim Mutfak Cikolatali Sos’u gezdirin. Gikolatali
soslu tathy! 10 dakika kadar buzdolabinda soduttuktan sonra sosun tizerine ¢atalla dalga sekli verin. Tuna
Dalgasi hazir.
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